FEIERN
MIT AUSSICHT
IM HOTEL ENGENER HOH




APERITIF

Winzersekt, Weingut Engelhof 0,751 € 33,90
Prosecco, Villa Sandi 0,751 € 36,30
Champagner Guy Remi 0,751 € 49,50
VR- Winzersekt, Herrenberg alkoholfrei 0,751 € 31,80
Aperol Spritz Glas € 7,20

EINE KLEINIGKEIT ZUM APERITIF

Blatterteiggebdck verschieden gefullt pro Person € 6,50
Canapés mit Schinken, Kdse, Roastbeef

R&ucherlachs pro Stuck € 4,70
FINGERFOOD

Geflugelsalat mit Frochten € 4,70
Melone mit Parmaschinken € 4,70
Rindfleischsalat mit GemUse € 4,70
Shrimps - Salat € 4,70
Kirschtomaten mit Mozzarella € 4,70
Zucchinirdllchen mit Frischk&se € 4,70
GefUllte Eier € 4,70
Putenspiel mit Paprika € 4,70
Wrziger Sate - Spiel € 4,70
Rindfleischspiel mit Sesam € 4,70
Matjestatar auf Pumpernickel € 4,70
SUBES IM GLAS

Creme Caramel € 4,70
Rote GrUtze mit Vanillesauce € 4,70
Frischer Obstsalat € 5,00
Schokoladenmousse € 4,70




MENU | MENU I
Bunter Salat der Saison Mango -
Karottencremesuppe
oder

Gegrillte
Maishdhnchenbrust
Merlotsauce
Grillgemuse, Butternudeln

Frische Frichte
mit Vanilleeis

Preis pro Person € 52,60

Knackiger Eisbergsalat
mit Karotten und Sprossen
an Limetten - Dressing

Schweinfilet im
Speckmantel
Prinzessbohnen
Sellerie - Stampf

Heidelbeer-Parfait an
Fruchtsauce
Raffaelo - Mousse

Preis pro Person mit Suppe
€ 56,20

Preis pro Person mit Salat
€ 57,00




MENU Il

MENU IV

Lachstatar
mit Honig — Limetten -
Dressing

Rumpsteak mit Krduterkruste
an Cognacsauce
Butterkarotten
Grillkartoffeln

Joghurtmousse an
Minzsauce
Sesamchip und frischen
Beeren

Preis pro Person € 70,50

Badische Festtagssuppe

Rote Bete Carpaccio
Beluga - Linsen und
Mozzarella

Entenbrust mit

Orangensauce

Luckerschoten
Kartoffel - Krapfen

Cremige Mango —
Maracuja - Tortchen
Zitronensorbet

Preis pro Person € 75,30




MenU V

MenuU VI

Pikantes Puten — Carpaccio
Paprika Chutney

Rosa gebratenes Rinderfilet
Pfefferranmsauce
Gemusebouquet
SUBkartoffelmuffins

Schokoladenring mit
Pistaziencreme
Himbeersorbet

Preis pro Person € 77,20

Brokkoli Tatar mit
Granatapfel
Rote Bete und Garnele

Heilbutt mit Sesam an
Safranbutter
Dillmdhrchen

Risotto

,Dreierlei im Glas*
Erdbeer — Crumble
Limettenmousse
Nutella — Tiramisu

Preis pro Person € 71,10




MENU VII

PUrierte Erbsensuppe mit
getrockneten Tomaten
und Croutons

Wildkrdautersalat
karamellisierter Ziegenkd&se
Feigen - Dressing

, CGrillteller”
Rind-, Kalbs- und
Schweinefilet
Krauterbutter
GrillgemUse
Kartoffelgratin

Pinacolada — Panna Coftta
Ananas — Carpaccio
Kokos - Eis

Preis pro Person € 83,20




HOCHZEITSMENU

Brotauswahl und Butter

»Mediterraner Vorspeisenteller*
H&hnchenbrustfilet mit frischen KrGutern mariniert,
gefllite Champignons, eingelegte Aubergine und Arfischocke ,
Tomaten und Mozzarella mit Basilikum,
Parmaschinken mit Melone, gebratene Scampis,
bunte Oliven, Salatbouquet mit Balsamicodressing

Filetteller ,, Hegau*
Medaillons von Rind- und Schweinefilet
zweierlei Saucen
buntes GrillgemuUse
Kartoffelkroketten

3-erlei Dessert im Glas
Frischer Obstsalat

Tiramisu
Panna Cotta mit FruchtsoBe

ksksk

Preis pro Person € 73,30

Gerne stellen wir lhnen ein individuelles HochzeitsmenU zusammen und
beraten Sie bei der Planung lhrer Feier. Sprechen Sie uns einfach an.




BRUNCH

MIT MITTAGSBUFFET

Kaffeespezialitdten, Tee,
Trinkschokolade
verschiedene Fruchtsafte

Brotchen, sUBe StUcke,
Croissants, Brezeln

Naturjoghurt, Fruchtjoghurt
MUslimischungen, Milch
Butter, Margarine

verschiedene Marmeladen
Honig und Nutella

frisches Obst und Obstsalat

Buffetplatten mit Wurst,
Salami

Rdaucherfisch und Lachs mit
Sahnemeerrettich

K&seplatte mit
verschiedenen Sorten Kase

Gekochte Eier und RUhrei
mit Schinken

WeiBwuUrste mit Brezeln und
suBem Senf

Preis pro Person € 31,50

Geschnetzeltes vom Kalb

Gebratenes Zanderfilet an
Rieslingsauce

Gemuse der Saison

Spdatzle und Reis

Preis pro Person € 48,50




VEGETARISCHE SPEISEN

eine Auswahl aus unseren
vegetarischen Hauptgerichten

Tofuwdrfel mit GemuUse in Thai — Currysauce im
Reisrand € 22,00

SUBkartoffel mit Avocado - Dip und buntem GemuUse € 22,00
Gefullter Pfannkuchen mit
frischen Steinchampignons in Rahm

buntes Pfannengemuse € 22,00

Ofenkartoffel mit Sauercreme
GrillgemUse € 20,20

Gluten frei

Lachssteak in der Kartoffelkruste
mit Meerrettichquark € 32,50

Auf Wunsch servieren wir gerne auch vegane Gerichte.




GETRANKE

Aufrichts Riesling, frocken 0,751 € 41,50
Aufrichts Grauburgunder, trocken 0,751 € 38,90
Aufrichts MUller Thurgau “Excellence*, trocken 0,751 € 33,00
Aufrichts Spatburgunder Rosé, 0,751 € 35,70
Aufrichts Speisemeister, Cuve noir trocken 0,751 € 37,90
Hagnauer Sonnenufer MUller Thurgau QbA, 0,751 € 32,90

Winzerverein Hagnau,
Baden, Bereich Bodensee

Hagnauer Burgstall Spdtburgunder Rotwein,
trocken; Winzerverein Hagnau,
Baden, Bereich Bodensee 0,751 € 33,80

Hohentengener Olberg
Grauburgunder QbA, trocken 0,751 € 33,90

Hohentengener Olberg
Spdatburgunder Rotwein -S- QbA, frocken

Weingut Engelhof, Baden, Bereich Bodensee 0,751 € 33,80
Primitivo Salento IGT, Piluna, Castello Monaci 0,751 € 31,90
Randegger Gourmet medium oder still 0,501 € 5,10

0,751 € 7,10

Als Digestif empfehlen wir Ihnen die Edelbrdnde des
Familienunternehmens Senft aus Salem.




INFORMATIONEN

Gerne bereiten wir fur Sie zu:
MenuUs ab einer Gastezahl von 10 Personen
BUffets ab einer Gastezahl von 30 Personen.

Um einen reibungslosen Ablauf sicherzustellen,

ist ein einheitliches Menu erforderlich.

Alternativen fUr einzelne Vegetarier oder Veganer
sind nach vorheriger Absprache maglich.

Die einzelnen Gange aus den MenUempfehlungen
kdnnen saisonal abhdngig gerne ausgetauscht und neu
kombiniert werden. Der MenUpreis muss entsprechend
angepasst werden.

Um disponieren zu kdnnen, bendtigen wir bitte
spatestens acht Tage vor der Veranstaltung
die genaue Gdasteanzanhl.

Zwei Tage vor der Veranstaltung ist es moglich die Anzahl
in Abstimmung mit uns noch geringfugig abzudndern.

Die uns dann gemeldete Anzahl dient
als Abrechnungsgrundlage.

Dekoration & Menukarten

Gerne erstellen wir Ihnen eine individuelle Tischdekoration.
Den entsprechenden Aufwand rechnen wir mit Ihnen ab.
Konfetti sind in unseren Veranstaltungsrdumen nicht gestattet.
Sonderreinigungspauschale € 450,00




Bestuhlungsformen

Raum Untersee 66 Pers. Raum Obersee 32 Pers. Raum Untersee 60 Pers. Raum Obersee 40 Pers.

24 beide Riume Zusammen 98 Pers. 30 beide Raume Zusammen 100 Pers.
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Schmale Tafeln - geeignet fUr Kaffeegedecke und Tellergerichte

Breite Tafeln — FUr Familienfeste wie Hochzeiten, Taufen, Kommunion
Runde Tische — FUr Veranstaltungen wie Hochzeiten, JubilGen,

Weihnachtsfeiern (pro Tisch sind 8 Pers. optimal/ 10 Pers.

maximal)

Obersee: Schmale Tafeln
Breite Tafeln
Runde Tische

Untersee: Schmale Tafeln
Breite Tafeln
Runde Tische

fUr bis zu 40 Personen
fur 10 — 32 Personen
fur 10 — 30 Personen

fUr bis zu 100 Personen
fur 30 — 64 Personen
fur 40 — 70 Personen




GEDECKPREIS UND KORKGELD

Kuchen und Torten Gedeckpreis € 3,00 pro Person
Weine Korkgeld ab € 25,00 pro Flasche
MUSIK

Gerne kann |Ihre Feier musikalisch umrahmt werden.

Ab 23:00 Uhr sind die Fenster im Veranstaltungsraum geschlossen zu halten.
Unsere Mitarbeiter sind jederzeit berechtigt eine Anpassung der Lautstarke
bzw. Beendigung der musikalischen Begleitung zu fordern.

VERANSTALTUNGSENDE

Wir mdchten Sie hoflich darauf hinweisen, dass bei allen Veranstaltungen
unser Restaurant um 01:00 Uhr schlieft.

Alle Preise beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

Bei einer verbindlichen Reservierung erkldren Sie sich mit unseren
allgemeinen Geschdaftsbedingungen einverstanden.

Bitte beachten Sie unsere Stornierungsbedingungen.

Alle aufgefUhrten Leistungen sind gUltig ab Januar 2024 und so lange gultig,
bis ein nachfolgendes Exemplar erscheint.

Wir freuen uns, Sie beraten zu durfen.

Unter +49 7733 94010 oder hotel@rastanlagen.de im Hegau
sind wir von 6.00 — 21.00 Uhr fUr Sie erreichbar.

Rastanlagen im Hegau - Hotel Engener Hoh
Zur Engener Hohe 10 - 78234 Engen




Name: StraBe-Nr.:
Vorname: PLZ — ORT:
Telefon: Email:
Datum: Personenanzahl:
Anlass:
BESTUHLUNG SPEISEN GETRANKE
1 Runde Tische (8-10P.) 1 Snacks Apero Apero
[ Einfache Tafel O Sekt
"1 Doppeltafel 1 Menu Nr. -1 Orangensaft
1 Blocke 1 Brunch 1 Sonstiges
1 Kindertisch 1 mit Mittagsbuffet 1 WeiBweln:
1 Musikertisch 1 Unvertraglichkeiten
1 Geschenketisch "1 Sonstiges: "I Rot/Roséwein:
1 Stehtische Anzahl
1 Sonstiges: 1 Digestif
1 Sonstiges:
Kuchen/Torten
1 durch Hotel 1 Kannen Kaffee
1 selbst gebracht "1 Kaffee/Espresso serviert
DEKORATION
1 selbst gebracht 1 Stilkerzen Menukarten
1 durch Hotel 7 Teelichter 1 Anzahl
ca. Personenzahl bitte 14 verbindliche Tischordnung/Tischplan

Tage vor Veranstaltung
mitteilen

Anzahl bitte 8 Tage
vor Veranstaltung

bitte 1 Woche vor
Veranstaltung

UBERNACHTUNG
Einzelzimmer
Doppelzimmer

Anreise:

Anzahl:
Anzahl:

Abreise:
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NOTIZEN

Hotel- und Rastanlagen im Hegau - Zur Engener Hohe - 78234 Engen - Telefon: +49 (0) 7733 9401 O

hotel@rastanlagenimhegau.de — www.rastanlagenimhegau.de
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